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EIN GUTSBETRIEB IM ZEICHEN DER VIELFALT

GUT HARDEGG kann auf eine lange Historie zurtckblicken. Seit zehn Generationen hat
sich der Familienbetrieb zu dem entwickelt, woflur er heute bekannt ist: ein vielfaltiger
Landwirtschaftsbetrieb auf der Hohe der Zeit und mit besonderem Fokus auf die Erhal-
tung der Artenvielfalt.

Gelegen im nordlichsten Teil des dsterreichischen Weinviertels, knapp an der tschechi-
schen Grenze und zum fruchtbaren Sidméhren, werden auf uber 2.200 ha Eigengrund
Landwirtschaft, Weinbau, Forstwirtschaft und Tierzucht betrieben. Zeitgemafs und nach-
haltig. GUT HARDEGG sieht sich als Leitbetrieb, mdchte das Beste aus seinen Moglichkeiten
machen und tragt daher fur die ganze Region Verantwortung mit.

Eine vielfaltige Fruchtfolge, schonende Bodenbewirtschaftung, Kreislaufwirtschaft, hoch-
wertige Brachflachen, reich strukturierte Feldfluren, Tierwohl Uber tierartgerechte Nutz-
tierhaltung und die renaturierte Pulkau sind nur ein Bruchteil der Mafinahmen, die vom
heutigen Eigentumer Dipl-Ing. Maximilan Hardegg ibernommen und seit Jahren konse-
quent weiterentwickelt werden.

»~Mein ganzer Betrieb, jeder Mitarbeiter und ich selbst, leben von der Landbewirtschaftung und
allem was dazugehdrt. Mir wiirde aber etwas massiv fehlen, wenn ich dies auf Kosten der Natur
machen miisste. Mein Ziel ist es daher, unser Tun nicht nur auf die Wirtschaftlichkeit auszurich-
ten, sondern auch auf Tierwohl und Artenvielfalt. Mir schwebt eine satte, reiche Natur voll von
Leben vor, inmitten einer renaturierten Kulturlandschaft. Das bei uns Erreichte teile ich aktiv
mit, je mehr mitmachen, umso besser fuir das grofse Ganze., so Maximilian Hardegg.

Fir Maximilian Hardegg steht die Schaffung eines hochwertigen Okosystems im Vorder-
grund und zwar fur Feld- und Singvogel, aber auch fur Insekten und Niederwild. Das jagd-
liche Naturverstandnis ist der Schlussel zum Erfolg. Daher tragt das 2019 neu konzipierte
Unternehmenslogo GUT HARDEGG auch den Untertitel ,gelebte Artenvielfalt*.

Um sowohl AufSen- als auch Innenwahrnehmung der vielfaltigen Aktivitdten zu schar-
fen und die Ressourcen aller Betriebszweige besser zu nutzen, hat man sich entschieden,
die Bezeichnung GUT HARDEGG als Dachmarke zu verwenden. Unsere Top-Produkte
(z. B. Weine) fithren dabei auch in Zukunft den alten Familiennamen GRAF HARDEGG.
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Das Weingut

DIE PREMIUM-MARKE GRAF HARDEGG

Das Produktlogo ,,Graf Hardegg“ ist die Premium-Marke des Gutsbetriebs und wird ak-
tuell auf allen Produkten des Weinguts (Wein, Sekt, Spirituosen) sowie auf unserem
BIO Honig und nativem Rapsoél gefuhrt. Die Etiketten zeigen das Logo mit dem Schriftzug
»Graf Hardegg“ unter dem Familienwappen (siehe Seite 17). Das Familienwappen ist das
verbindende Element zwischen dem Unternehmenslogo GUT HARDEGG und dem Produkt-
logo ,,Graf Hardegg*.

Das Logo ,Graf Hardegg* fiihren nur die besten Gutsprodukte
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Das Weingut

STECKBRIEF

Das Weingut und seine wichtigsten Rieden liegen in unmittelbarer Umgebung von Schloss
Seefeld, dem Wohnsitz der Familie Hardegg, in Seefeld-Kadolz. Wie Bilddokumente aus
dem 16. Jahrhundert zeigen, betrieb man auf Schloss Seefeld bereits im spaten Mittelalter
Weinbau. Der barocke Hofkeller, der heute noch zum Ausbau und zur Lagerung verwen-
det wird, stammt aus dem Jahr 1640.

Uber die Jahrhunderte war der Weinbau ein wichtiger Eckpfeiler der Herrschaft. Aber vor
allem mit der Ubernahme des Weingutes durch Maximilian Hardegg im Jahr 1991 kam
neuer Schwung ins traditionsreiche Weingut. Die Weinproduktion wurde komplett auf
Qualitatsproduktion umgestellt, auch neue Rebsorten wurden ausgepflanzt — Chardonnay,
Pinot Noir und Viognier. Und bereits Mitte der 2000er Jahre begann man mit der Umstel-
lung auf biologisch-organische Bewirtschaftung. Die erste zertifizierte Ernte war 20009.

Neben dem Engagement in den Weingarten wurde auch in die Kellertechnik investiert. In
den Jahren 2000/2001 wurde ein neues Kellergebdude errichtet. Kern der Anlage ist die
Traubenverarbeitung, die sich auf drei Ebenen abspielt. Trauben, Maische bzw. Most mus-
sen nun nicht mehr gepumpt werden, und alle Moglichkeiten der Traubenverarbeitung,
wie Ganztraubenpressung, Rebeln oder Mazeration kénnen je nach den Gegebenheiten
der unterschiedlichen Chargen durchgefihrt werden.

Die Weingarten befinden sich im Umkreis von etwa acht Kilometern rund um das Wein-
gut. Die 30 Hektar verteilen sich auf 3 Rieden. Bei den Béden handelt es sich hauptséchlich
um kalkhaltige Sedimentations- und Rohgesteinshoden mit hohem Sandanteil. Die Nieder-
schlagsmenge betragt im Jahresschnitt 400 — 450 mm, was fur eine Weinrebe eine Unter-
grenze darstellt. Daher gilt besonderes Augenmerk der Bodenverbesserung, der Wasser-
speicherung des Bodens und dem Humusaufbau.

Am Weingut werden hauptsichlich klassische Traubensorten wie Gruner Veltliner, Ries-
ling, Zweigelt aber auch Pinot Noir und Chardonnay kultiviert. Zusatzlich arbeiten Maxi-
milan Hardegg und sein Team mit Sorten und Praktiken, die international zwar bestens
etabliert sind, beim lokalen Branchenestablishment jedoch 6fters Kopfschutteln hervorge-
rufen haben. So wird ab 1994 ein fortifizierter Wein nach dem Vorbild eines Vintage-Ports
hergestellt und 1995 wurde erstmals die franzosische Sorte Viognier ausgepflanzt. Beide
Produkte zdhlen heute, bis weit iiber die Grenzen Osterreichs hinaus, zu ,Kultweinen®,
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Das Weingut

BIOLOGISCHE BEWIRTSCHAFTUNG

Alle Weingarten des Weinguts werden seit 2009 kontrolliert organisch-biologisch bewirt-
schaftet. So werden die Bodenqualitdten und die Kraft der Reben Uber den Jahreskreislauf
gestarkt. Artenvielfalt und Biodiversitdt werden belebt. Zahlreiche Feldvogel, Insekten &
andere Ntutzlinge fihlen sich in unseren Weingarten zuhause. Auch jede Menge Wildbie-
nen nisten sich in den lebendigen Boden ein.

Unsere betriebsinterne Kreislaufwirtschaft ermoglicht es sogar, viel natuirlichen ,Mist“ auf
Stroheinstreu fur die Bereitung von hochwertigem Kompost zu verwenden. Und unsere
landwirtschaftlichen Bluhflachen, werden als Grunschnitt in den Weingarten eingebracht,
um dort den Humusaufbau auf den kargen Sandgesteinsboden zu fordern.

In den Weinbergen wachsen daher Wildkrauter und Leguminosen, wie Klee, welche Stick-
stoff in der Luft sammeln und die Reben so auf nattrliche Weise versorgen. Gleichzeitig
wird damit eine vielfaltige Mikrofauna erreicht, die eine ausgezeichnete Mineralisation
bewirkt.

Die Begrunungseinsaat dient der Erosionskontrolle, dem Humusaufbau, der Biodiversi-
tat in ihrer Gesamtheit, um zu einer vermehrten Wasserspeicherung und einer Verbesse-
rung der Bodenstruktur zu fuhren; merkbar wird dies durch eine Qualitatssteigerung der
Frucht aufgrund von naturlicher Ertragsbeschrankung.

Maximilian Hardegg: ,, Uber die Verbesserung der Bodenqualitiit konnten wir betriebsiibergrei-
fend mehr nattirliches Gleichgewicht erreichen — nicht nur, was den Weinstock betrifft. Um-
somehr freuen wir uns uber die Qualitdt des aktuellen Leseguts. Die Individualitit der Weine
macht uns jedes Jahr viel Mut, den eingeschlagenen Weg konsequent fortzusetzen.“
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Das Weingut

WEINQUALITATEN UND STILISTIK

Die Weingartenarbeit wird durch das Ziel bestimmt, Gewachse zu erzeugen, die in ihrem
Charakter einzigartig sind und von den Vorteilen des nordlichen und kuhlen Anbauge-
bietes profitieren. Insofern steht nicht ibermafgiige Reife im Vordergrund, vielmehr soll
die elegante Frucht erhalten bleiben, um so Weine entstehen zu lassen, die in erster Linie
durch Balance, Finesse und Harmonie uberzeugen.

Im Keller steht die Erzeugung von ,eleganten“ Weinen im Vordergrund, die mit viel Cha-
rakter ihre Herkunft und das Terroir zeigen. Daher setzen wir bevorzugt auf traditionelle
Methoden, die mit wenig Technik auskommen. Konsequenter Weise gehen bei dieser Aus-
bauart viele Weine ins grofse Holzfass.

Die Rebsorte pragt das Geschmacksbild des Weines bestimmend. Uber den Boden erhélt
die Weinrebe die Néhrstoffe, die sie zur Reifung der Trauben braucht. Das Klima der Regi-
on und die Mirkoklimata im Weingarten schliefdlich haben mafsgebliche Bedeutung fur all
diese Vorgange. Diese ,,Dreiecksbeziehung®, gerne als ,terroir bezeichnet, beeinflusst den
Wein grundlegend und macht ihn einzigartig. Ziel der Kellerwirtschaft ist es, diese ,Terroir-
Noten“ zu erhalten und zu fordern.

Maximilian Hardegg: ,Wir freuen uns, dass immer mehr Weingeniefser, die Eleganz und Finesse
unserer Weine schdtzen gelernt haben. Unser gut abgestimmtes Sortiment bietet vom Sommer-
weln Uber Speisebegleiter bis hin zum Solo- oder Dessertwein alles, was das Herz begehrt —und
das mit hochster Qualitdtskonstanz.“

GUT HARDEGG 6 PRESSEMAPPE WEINGUT 2019-09



Das Weingut

UNSERE WEINLINIEN IM UBERBLICK

Veltlinsky

VOM GUT

Gruner Veltliner
Rosé
Zweigelt

VOM SCHLOSS
Gruner Veltliner
Riesling

Pinot Noir

LAGEN & RESERVEN

Gruner Veltliner
Steinbugel
Riesling
Chardonnay
Pinot Noir

SPEZIALITATEN
WV - Viognier
FORTICUS - fortifizierter

StufSwein aus Merlot
X020 - veltliner-Weinbrand

JAHRGANGSSEKT

Brut
Brut Rosé

GUT HARDEGG

Seit mehr als 23 Jahren der Prototyp des frischen Grunen Veltliner aus dem
Pulkautal.

Viel Frische & Frucht, hohe Sortenypizitét.
Weine, die die Starken des Gebiets vermitteln sollen. Klar und schlicht
verbinden diese Weine Trinkgenuss mit Qualitat.

Die Selektion "vom Schloss” stammt aus den Uiber 400 Jahre alten Wein-
rieden rund um Schloss Seefeld. Entsprechend traditionsbewusst werden
Boden, Reben und Weine gepflegt. "Authentisch & trinkfreudig” sind sie
begehrte Speisenbegleiter.

Unsere grofse Einzellage Steinbtuigel gibt uns die Chance, unverwechselbare
Bodenauspragung, Eleganz und Finesse in den besten Chargen zu vereinen.
Es entstehen Weine mit hoher Eigenstandigkeit und Lagerfahigkeit.

Ein Hauch von Exotik und Extravaganz. Das sind unser Viognier, Forticus
oder die Einzelfass-Abfullungen eines 20-jahrigen Veltliner-Weinbrands.
Wir lieben es, uns auch ,ausgefallenen® Sorten, Ideen und Projekten zu

widmen.

Unsere Jahrgangssekte werden im traditionellen Flaschengéarverfahren
hergestellt und nach mindestens 3-jahriger Hefelagerung mit der Hand
gertuttelt. Elegant, gut strukturiert und charaktervoll vermitteln sie perfekte
»Co0l climate® Stilistik mit feiner Perlage.
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Das Weingut

DIE WEINE

Veltlinsky

Seit 23 Jahren der Prototyp eines Gruner Veltliners aus dem Pulkautal im nordlichen
Weinviertel: frischer Duft nach Apfel, Heu und leichte Zitrusnoten, am Gaumen viel
cremige Apfelfrucht. Wirzig und frisch.

WEINE VOM GUT

Viel Frische & Frucht, hohe Sortenypizitit. Weine, die die Stirken des Gebiets
vermitteln sollen. Klar und schlicht verbinden sie Trinkgenuss mit Qualitdit.

Gruner Veltliner vom Gut

Der typische Vertreter des Weinviertels. Duftet wurzig nach Wiesenkrautern, sehr
pfeffrig; am Gaumen mit einiger Kraft, Steinobstaromen; spritzig-fruchtiger Gesamt-
eindruck.

Rosé vom Gut

EIn Rosé aus Pinot Noir und Zweigelt, stilistisch eher wie ein Weisswein, mit heller
Farbe und feinem Duft nach Erdbeere und Himbeere. Kaum spurbares Tannin und
animierende Fruchtsufse. Ein erfrischender Wein fur warme Tage. Auch als Aperitif
perfekt.

Zweigelt vom Gut

Ein schones Beispiel dafuir, was diese Osterreichische Sorte im kiithlen Klima vermag:
Viel Frucht, milde Tannine, am Gaumen Kirschen und Weichsel mit einem Ton von
Mandeln.
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Das Weingut

DIE WEINE

WEINE VOM SCHLOSS

Die Selektion »vom Schloss” stammt aus den iiber 400 Jahre alten Weinrieden rund
um Schloss Seefeld. Entsprechend traditionsbewusst werden Bdden, Reben und Wei-
ne gepflegt. Authentisch & trinkfreudig” sind sie begehrte Speisenbegleiter.

Gruner Veltliner vom Schloss

Saftig und elegant. In der Nase deutlich Wtrze mit Tropenfrucht von Mango und
Ananas. Feiner mineralischer Nachhall mit schonem Sdurespiel. Ein ausdruckstarker
Veltliner mit Vitalitat und Charakter.

Riesling vom Schloss

Fruchtige Eleganz und kuhle Mineralitdt. Traditionell und ohne moderne 6nologi-
sche Eingriffe ausgebaut, kommen Sorte und Boden optimal zur Geltung. Ein Wein
mit vibrierender Sdurestruktur und guter Lange.

Pinot Noir vom Schloss

Feingliedrig und delikat. Komplexe Fruchtaromen von roten Beeren, unterlegt mit
zarter Wurze und Mineralik. Ein erstaunlich ,burgundischer” Pinot aus dem nordli-
chen Weinviertel. Gute Lagerfahigkeit.
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Das Weingut

DIE WEINE

LAGEN & RESERVEN

Die Ried Steinbtigel, unsere beste Lage, liegt etwas oberhalb von Schloss Seefeld
und schliefSt direkt ans Weingut an. Sie ist grojsteils eine nach Stiden ausgerichte-
te Hanglage und besteht aus einem durchldssigen tonigen Rohsandboden marinen
Urprungs, der sehr kalkhaltig ist. Wihrend die sonnenexponierte Lage tagstiber
als Hitzepol gilt, sorgt die kontinentale Luft nachts fiir eine starke Abkiihlung, sie
fiihrt somit zu signifikanten Schwankungen zwischen Tag- und Nachttemperaturen.
Dies wiederum gewdhrleistet eine frische, knackige Sdure und auch eine ausgeprdig-
te Aromenvielfalt in den Trauben. Durch die luftige Lage konnen die Trauben im
Herbst lange am Stock gesund reifen, ohne durch Faulnis infiziert zu werden. Damit
reprdasentieren die langlebigen Weine aus dieser Einzellage bestmdoglich sowohl den
Jahrgangs- als auch den Sortentypus.

Gruner Veltliner Ried Steinbiigel

Saftig und elegant. In der Nase deutlich Wtrze mit Tropenfrucht von Mango und
Ananas. Feiner mineralischer Nachhall mit schonem S&urespiel. Ein ausdruckstarker
Veltliner mit Vitalitdt und Charakter.

Riesling Ried Steinbiigel

Rassig und finessenreich. Wunderschone Steinobstaromen von Marille & Weingar-
tenpfirsich, ein Hauch Tropenfrucht. Saftig, elegant mit animierender Sdure. Langes
Finale mit mineralischem Nachhall. Potenzial!

Chardonnay Ried Steinbtigel

Der monddne Klassiker. Zarter Duft nach reifer Tropenfrucht, ein Hauch Brioche,
kandierte Orangezesten. Am Gaumen cremig, gut anhaltend, fein balancierte Saure.
Im Finale Mango mit dezenten Rostaromen.

Pinot Noir Ried Steinbtigel

Eine Klasse fur sich. Dezentes Kirschrot, im Duft kihle, rotbeerige Nuancen, herrli-
cher Fruchtschmelz mit langem, eleganten Finale. Ein aufdergewohnlicher und ,,.bur-
gundischer“ Pinot aus bester Lage. Grofdes Potenzial.
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Das Weingut

DIE WEINE

SPEZIALITATEN & KULTWEINE

Ein Hauch von Exotik und Extravaganz. Das sind unser Viognier, Forticus oder die
Einzelfass-Abfiillung eines 20-jdihrigen Veltliner-Weinbrands. Wir lieben es, uns auch
»ausgefallenen® Sorten, Ideen und Projekten zu widmen.

WV« Viognier

Ein reinsortiger Viognier aus dem nordlichen Weinviertel. Diese selten gewordene,
autochtone Weifdweinrebsorte aus dem nordlichen Rhonetal hat bei uns einen neuen
Boden gefunden. Unser ”V” ist vielschichtig, mit komplexen Aromen nach Pfirsich,
Mango, Melonen und Rosen. Prasente Sdure und guter Biss. Eine Raritdt mit enormen
Potenzial, die den internationalen Vergleich nicht scheuen muss.

FORTICUS fortifizierter Merlot - stifs

1994 kreierten wir als erster Betrieb in Osterreich einen Stiwein im Stil eines klas-
sischen »Vintage Port« mit dem Namen ”Porticus”. Nach Protesten des "Instituto do
Vinho do Porto“ heifst er nun ”Forticus”. Es handelt sich dabei um einen ,fortifizier-
ten“ Wein von hochreifen und gesunden Merlot-Trauben, spontan- & maischevergo-
ren, abgestoppt mit eigenem Weinbrand und mindestens 4 Jahre in Barriques vor
der Flaschenfulllung gelagert. Dieser aufSergewohnliche Dessertwein ist fur sehr lan-
ge Flaschenlagerung konzipiert. Er passt perfekt zu Desserts mit Schokolade oder solo
als Digestif. Er wird nur in den besten Rotweinjahren erzeugt!

X020 Grtiner Veltliner Weinbrand — Einzelfassfiillung

Dieser exquisite Gruner Veltliner Brand Reserve durfte fur 20 Jahre in unserem ba-
rocken Hofkeller im kleinen Eichenfass reifen, bis er schliefslich im Oktober 2017
als Einzelfassabfullung in 392 Flaschen abgefullt wurde. Am Gaumen mild-wurzig,
zart und sehr finessenreich. Im Duft elegant, hochwertig. Guter Druck, aber nicht
aufdringlich. Durch den langjahrigen Reifeprozess im Eichenfass erhélt er auf natur-
liche Weise seine typische Bernsteinfarbe.
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Das Weingut

DIE WEINE

JAHRGANGSSEKT

Unsere Jahrgangssekte werden im traditionellen Flaschengdrverfahren hergestellt
und nach mindestens 3-jihriger Hefelagerung mit der Hand gertittelt. Die Trauben
dafiir stammen aus unserer besten Riede Steinbligel. Elegant, gut strukturiert und
charaktervoll, vermitteln sie die perfekte ,cool climate“ Stilistik mit feiner Perlage.

BRUT
Chardonnay & Pinot Noir

Minimale Dossage aus einem reifen Viognier.
Hell und klar, komplexes Bukett, Grapefruit, zarte Wurze, leichte Hefe, am Gaumen
dicht und straff. Feinste Perlage, nussiges Finish, Grapefruit im Abgang, gute Lange.

BRUT ROSE
Pinot Noir & Merlot

Zartes Rosé, intensive Fruchtnoten, Ribisel, Weichsel, am Gaumen lebendiges Frucht-
S&urespiel, cremige Textur und feine Perlage, im Finish fruchtiger Nachhall.

Die Trauben zur Sektherstellung werden — je nach Jahrgang — etwa Anfang bis Mitte
September als erste gelesen und aus mehreren Parzellen der Ried Steinbuigel selek-
tioniert. Dabei ist es wichtig, dass Sdure und Reife genau am Punkt sind. Die Ver-
garung erfolgt durch weinbergseigene Hefen (Spontangarung) in Barriquefassern.
Der Grundwein wird im folgenden Fruhjahr auf die Flasche gefullt, wo er die Sekt-
garung durchlduft. Der Wein bleibt daraufhin mindestens 3 Jahre in Kontakt mit
der Hefe. Dann wird er am Ruttelpult im Hofkeller hdndisch abgertttelt und im An-
schluss degorgiert.
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Das Weingut

FACTS & FIGURES

Eigentumer Dipl-Ing. Maximilian Hardegg

Betriebsleiter Dr. Andreas Gruber

Rebflache 30 Hektar

Rotweinanteil 22%

Exportanteil 25%

Exportlander Deutschland, Niederlande, Danemark, Belgien, Skandinavien,

Tschechische Republik, Polen, Kanada, USA, Japan

Alle Weingéarten befinden sich in einem Umkreis von etwa acht Kilometern rund um das
Weingut. Die Boden sind kalkhaltige Sedimentationsbhdden mit hohem Sandanteil.
Das Weingut ist seit 2009 biologisch- organisch zertifiziert (LACON, siehe Anlage).

SORTENSPIEGEL

Gruner Veltliner 56%
Rheinriesling 13%
PinotNoir 12%
Zweigelt: 5%
Merlot 5%
Viognier 5%
Chardonnay 4%
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Die Region
DAS NORDLICHE WEINVIERTEL

Noch vor rund funfundzwanzig Jahren galt die Region im Norden von Niederosterreich
als 6nologisch nicht sehr bekanntes Gebiet. Trotz des Namens Weinviertel spielte sie in der
oOsterreichischen und internationalen Weinwelt eine eher untergeordnete Rolle. Dies hat
sich mittlerweile gedndert, aber speziell das nordliche Weinviertel abseits von Retz oder
Laa an der Thaya ist fur viele immer noch wenig bekanntes Terrain.

Maximilian Hardegg: ,,Gerade das grenznahe Pulkautal mit seiner Urttimlichkeit und Beschau-
lichkeit eignet sich speziell daftir, entdeckt zu werden. Ich finde es unglaublich spannend, an
dieser Entwicklung federfiihrend mitwirken zu konnen.“

KLIMA & GEOLOGIE

Das nordliche Niederosterreich liegt im Einflussbereich zweier Klimazonen. Das kontinen-
tale Klima aus dem Norden sorgt fur frische Nachte im Sommer und bringt lange, kith-
le Herbstperioden. Der pannonische Einfluss aus dem Osten wirkt durch trockene, heifde
Sommertage und starke Winde. Entsprechend gering fallt der durchschnittliche Jahresnie-
derschlag zwischen 350-450 1t/m? aus.

Geologisch gehort unsere Region zur Molassezone, die im Wesentlichen aus Sedimentge-
steinen der Erdneuzeit aufgebaut ist und vom Urmeer der ,Tethys“ bedeckt war. Die Ge-
steinsformation wird zu den Laa-Schichten gezahlt, betragt etwa 17 Millionen Jahre und
besteht vorwiegend aus feinsandigen Tonen, die stellenweise zu hartem Sandstein verfes-
tigt sind. Die abgelagerten kalkhaltigen Meeresmuscheln und -schnecken sowie Schich-
tungsmerkmale weisen auf die Entstehung der Sedimente im seichten Meer hin und zei-
gen auch anschaulich den Einfluss der Stromungen und von Sturmereignissen.

Maximilian Hardegg: ,,Die klimatische Situation macht es méoglich, vor allem Sorten wie Griiner
Veltliner, Riesling oder Pinot Noir, zu kultivieren, die in kiihleren Klimazonen interessante Er-
gebnisse bringen. Unsere Weine strahlen dadurch Lebendigkeit und Wtirze aus.*
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Das Erbe der Geschichte

DAS SCHLOSS DER GRAFEN HARDEGG

Architektonischer Mittelpunkt des Gutes ist das familieneigene Barockschloss in Seefeld-
Kadolz, eingebettet in die sanfte Hagellandschaft des Pulkautals. Es wurde in den Jahren
1705 bis 1710 auf den Grundfesten einer mittelalterlichen Wasserburg errichtet. Der Ent-
wurf dazu stammt von Architekt Johann Jakob Castelli, der fir seinen Bauherren Johann
Conrad Friedrich Graf zu Hardegg (genannt ,der Stifter”) versuchte, barocke Lebensfreude
zum Ausdruck zu bringen, sowie mit dem alles tiberragenden Bau die Bedeutung fur die
Region zu unterstreichen.

Das Schloss wird heute von Dipl.-Ing. Maximilian Hardegg und seiner Familie genutzt und
erhalten. Umfangreiche Restaurierungsarbeiten seit dem Jahr 1992 haben dem Gebaude
seinen fruheren Glanz zuruckgegeben. Hervorzuheben sind die Deckenfresken von Win-
terhalter (Schuler und spater kunstlerischer Konkurrent von Maulpertsch) in der Schloss-
kapelle sowie die exotisch-illusionistischen Ganzwand-Malereien im Speisesaal, welche
dem Umfeld von Johann Baptist Wenzel Bergl zuzuordnen sind. Besonders erwahnens-
wert ist auch die Gartenneuanlage mit Stiege und Parterregdrten, welche gemeinsam mit
dem Osterreichischen Bundesdenkmalamt nach historischen Planen ausgearbeitet wurde.

Ganz im Sinne der baulichen Konzeption des Hauses wird das Schloss heute durch den
Eigentimer zwecks Hebung des kulturellen Wertes des Weinviertels fur exklusive Veran-
staltungen geoffnet.

DIE URSPRUNGE DES NAMENS HARDEGG

Der Name Hardegg geht vermutlich auf den Erbauer der Burg Hardegg (Waldviertel, ca.
25 km westlich von Seefeld-Kadolz) zurtick. Dieser, Luitold II aus dem bayrischen Ge-
schlecht der Grafen von Pleyn, liefs im frithen 12. Jahrhundert eine Burg an der Thaya, und
zwar in einer Schleife des Flusses, einer sogenannten ,harten Ecke®, errichten. Nun war
es damals ublich, den Stammsitznamen zum Familiennamen zu machen, und so konnten
sich die Burgherren, sofern sie das Lehen innehatten, nunmehr Grafen von Hardegg nen-
nen. Die alteste, heute noch vorhandene, urkundliche Erfassung stammt aus dem Jahre
1188 und fuhrt eben diesen Luitold II als ,,Comes de Hardek“ an.

Danach wechselte die Grafschaft mehrfach den Eigentimer und fiel mangels zahlungskréaf-
tiger Interessenten zuruck an die Habsburger. Kaiser Maximilian I. verkaufte sie schlief3-
lich laut Urkunde vom 28. Mérz 1495 an Heinrich Prueschenk (ab diesem Zeitpunkt erblich
Graf zu Hardegg), einen direkten Vorfahren des heutigen Besitzers.
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Das Erbe der Geschichte

DIE GESCHICHTE DER GRAFEN GARDEGG

Die Grafen Hardegg stammen von den Prueschenks ab, dltester steirischer Adel datierend
aus dem Jahre 1069. Hervorzuheben sind die beiden Bruder Sigmund und Heinrich (s.0.),
welche im ausgehenden 15. Jahrhundert als treue Diener der Kaiser Friedrich III. und Ma-
ximilian I. tatig waren. Zeugnis dieses erfolgreichen Schaffens der iberaus wohlhabenden
Bruder als Privatberater, Kimmerer, Feldherren und Financiers des Kaiserhauses ist die
ungewoOhnlich rasch aufeinanderfolgende Verleihung von Titeln und Lehen, dokumentiert
unter anderem im funf-feldigen Wappen der Reichsgrafen zu Hardegg, zu welchen sie
1495 ernannt wurden.

Auf den gldnzenden Aufstieg der Familie folgte eine Phase der wirtschaftlichen Schwache;
nach dem Tod des schwer verschuldeten Grafen Johann Wilhelm mufSte Graf Julius III. die
Burg Hardegg im Jahre 1635 an die Freiherrn von St. Julien vorerst verpfanden und dann
verkaufen. Stattdessen dienten als Familiensitz die bereits seit 1632 im Eigentum befindli-
chen Herrschaften Kadolz, Seefeld und Stetteldorf (am Wagram). Julius‘ Enkel, die Bruder
Johann Julius Adam und Johann Conrad Friedrich, grindeten zwei Linien, der altere dieje-
nige in Stetteldorf und der jungere die noch heute existierende Seefelder-Linie.

Maximilian Hardegg sieht heute, nach mehr als 500 Jahren Familiengeschichte im Wein-
und Waldviertel seine Aufgaben darin, die Geschichte der Grafen Hardegg in zeitgemafier
Lebens- und Wirtschaftsform fortleben zu lassen.

Maximilian Hardegg: ,, Die Grafen Hardegg werden von Historikern als Landespatrone bezeich-
net, worauf ich sehr stolz bin. Meine heutige Aufgabe sehe ich daher darin, mich als Meinungs-
bildner fiir das Land zu engagieren, sowie mit nachhaltiger Qualitdtsproduktion die Region zu
Stdrken.”
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Das Erbe der Geschichte

DAS FAMILIENWAPPEN

Das Wappen besteht aus einem Herzschild (S), fiinf Feldern und einem Zwickel (G). Das
Herzschild stellt das Stammwappen dar.

1. Feld: Goldener Lowe mit Krone auf blauem Hintergrund; mit der rechten
Pranke eine goldgekronte Saule vor sich haltend; Grafschaft Hardegg (1354).

2. Feld: Zwei goldene Schréaglingsbogen auf rotem Hintergrund,
Grafschaft Glatz (1503).

3. Weifser Adler mit ausgebreiteten Fltigeln und zwei roten Pfahlen
fur die Grafschaft Machland (1494).

4. Goldener Adler im weiflen Feld, mit ausgebreiteten Flugeln, fur die Herrschaft
Stettenberg (Reichsfreiherrn, 1480).

5. In Silber gerahmt ein rotes Tatzenkreuz fur die Grafschaft Kreuzen (1482).

S Das Herzschild (Stammwappen): ein schreitender Habicht (1367).

G Der Zwickel: roter gebogener Rechtarm mit einem Streitkolben in der Hand
(Reicheregg);.

GUT HARDEGG 17 PRESSEMAPPE WEINGUT 2019-09



Kontakt
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