Das war ,,A Message in a Biodynamic Bottle* auf der VieVinum 2022

Die Winzervereinigungen Demeter und respekt-BIODYN luden Weinprofis
zu einer gemeinsamen hochkardtigen Weinverkostung im Rahmen der
Weinmesse VieVinum in Wien. Die liber neunzig Gaste aus Weinhandel und
Presse zeigten sich von der hohen Qualitat und Individualitat der
biodynamischen Weine hochst angetan.

Wien, am 30. Mai 2022

Fur viele der internationalen Gaste von Tokio bis Toronto war ,A Message in a
Biodynamic Bottle" - die gemeinsame Masterclass von Demeter Osterreich und
respekt-BIODYN auf der VieVinum im Mai - ein erstes intensives Eintauchen in die
regenerative Weinbaumethode Biodynamie. Den Weinen, ihrer Machart und Herkunft
wurde dabei durch den britischen Experten fiir biodynamischen Weinbau Monty Waldin
anhand individueller Fragestellungen auf den Grund gegangen. Mit jeweils acht
Winzern der beiden Verbdnde verkosteten er und die Giber neunzig Besucher aus
Weinhandel und Fachpresse reprasentative Weine der Weinguter. Darunter auch
Christopher Sealy, Wine Director der Alo Food Group in Toronto, Kanada: ,Die
Winzerinnen und Winzer von respekt und Demeter manifestieren in ihren Weinen Herz
und Verstand, ausgerichtet auf eine groRere Gesundheit der Boden und Weinberge -
heute und in der Zukunft. Gegen die Konvention! Dieser zwingende Diskurs fiihrt zu
einer spirituellen Veranderung der weinmachenden Menschen, resultierend in Weinen

mit neuer Energie.”

Nach der Masterclass wurde der Wunsch nach dhnlichen Veranstaltungen und
vermehrter Information zur biodynamischen Weinbauweise fiir Gastronomie,
Sommellerie und Handel geduBRert, dem Demeter und respekt-BIODYN sehr gerne
nachkommen werden. So wie auch den Einladungen mancher Gaste in ihre Lander, um
auch dort ,A Message in a Biodynamic Bottle” zu verkiinden. Fir individuelle Fragen
stehen die Winzerinnen und Winzer der beiden Gruppen ebenfalls jederzeit sehr gerne

zur Verfligung.

Die Weine von ,A Message in a Biodynamic Bottle” auf Seite 3.

Demeter Osterreich. Seit knapp hundert Jahren gibt es die Richtlinien fiir die
biologisch-dynamische Landwirtschaft, die auf dem ,Landwirtschaftlichen Kurs“ des

Anthroposophen Rudolf Steiners basieren. 1999 waren die ersten drei Weinbaubetriebe
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zertifiziert, heute arbeiten rund 85 Winzerinnen und Winzer nach den Demeter-
Richtlinien, viele von ihnen mit Mischbetrieben. Sie bewirtschaften ihre
Weinberge als lebende Hoforganismen - individuell angepasst an das jeweilige
Terroir und insgesamt auf einer Rebflache von rund 800 Hektar. Sprecher der

Winzergruppe ist Niki Moser vom Weingut Sepp Moser. demeter.at/wein

respekt-BIODYN. Der Verein hat seinen Sitz in Osterreich, zihlt seit 2022
achtundzwanzig Mitglieder mit einunddreiRig Weingiitern in Deutschland, Italien,
Osterreich, Slowenien und Ungarn. Er wurde 2007 mit dem Ziel gegriindet, gemeinsam
nach noch mehr Qualitat und Individualitat im Wein zu streben. Michael Goéss-
Enzenberg vom Sidtiroler Weingut Manincor steht dem Verein als Obmann vor,
stellvertreten vom Kamptaler Winzer Fred Loimer. respekt-BIODYN hat sich in den
letzten Jahren neben Demeter und Biodyvin international als wichtige und treibende
Kraft im biodynamischen Weinbau etabliert. Insgesamt bewirtschaften die respekt-

Mitglieder eine Flache von knapp tber 1.000 Hektar. respekt-biodyn.bio

Monty Waldin. Fiihrender Experte fir biodynamischen und nachhaltigen Weinbau,
Autor und Journalist (Decanter Magazine, Oxford Companion to Wine von Jancis/

Robinson MW, Julia Harding MW; ...). chateaumonty.com

Druckfahige Fotos im Anhang. Bitte beachten Sie die Fotocredits © Herbert Lehmann
in den Bildunterschriften. Abdruck bei Erwdhnung honorarfrei. Wir danken fiir Ihre

Berichterstattung und gegebenenfalls ein Belegexemplar.
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Demeter Osterreich

Mommsengasse 25/4, 1040 Vienna, Osterreich
E-Mail: info@demeter.at

demeter.at/wein

respekt-BIODYN

Vereinssitz: Weingut Wieninger

Stammersdorfer StraRe 31, 1210 Wien, Osterreich
E-Mail: info@respekt-biodyn.bio
respekt-biodyn.bio

Riickfragehinweis:
Sylvia Petz | Agentur fiir organisierten Genuss

Gumpendorfer StraRe 16/8, 1060 Wien, sylvia-petz.at
E-Mail: sp@sylvia-petz.at, Tel. +43 699 1100 8040, skype sylvia.petz
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Die Weine in der Reihenfolge ihrer Verkostung

2021 Ried Kapellenberg Griiner Veltliner, Weingut Rudolf Fidesser | Weinviertel
fidesser.at | Demeter

2020 Ried Ulm 1 OTW Wiener Gemischter Satz DAC, Weingut Fritz Wieninger | Wien
wieninger.at [ respekt-BIODYN

2019 Ried Kranachberg Sauvignon Blanc, Weingut Sattlerhof | Sidsteiermark
sattlerhof.at | respekt-BIODYN

2019 Sauvignon Blanc Perpetuum, Weingut Johannes Zillinger | Weinviertel
Zillinger.at | Demeter

2020 Furmint, Weingut Gassner | Leithaberg/Rust
weingut-gassner.at | Demeter

2020 WeiRburgunder, Weingut Schmelzer | Neusiedlersee
schmelzer.at | Demeter

2017 Gemischter Satz mit Achtung! Weingut Loimer | Kamptal & Thermenregion
loimer.at | respekt-BIODYN

2017 Blanca, Weingut Ploder-Rosenberg | Vulkanland Steiermark
ploder-rosenberg.at | Demeter

2019 Riesling Ried Ganstreiberin Reserve, Weingut Sepp Moser | Kremstal
sepp-moser.at | Demeter

2015 Rebholz Kastanienbusch Riesling GG, Weingut Okonomierat Rebholz | Pfalz
oekonomierat-rebholz.de | respekt-BIODYN

2017 Marienburg Fahrlay Reserve, Weingut Clemens Busch | Mosel
clemens-busch.at | respekt-BIODYN

2002 Nikolaihof Vinothek Riesling, Weingut Nikolaihof | Wachau
nikolaihof.at | Demeter

2017 Mason di Mason Pinot Nero, Weingut Manincor | Alto Adige
manincor.com | respekt-BIODYN

2019 Karpatenschiefer Blaufrankisch, Weingut Trapl | Carnuntum
trapl.com | Demeter

2019 Leithaberg DAC Blaufrankisch Ried Ruster Oberer Wald, Weingut Feiler-Artinger |

Leithaberg/Rust feiler-artinger.at | respekt-BIODYN

2015 Morei Teroldego Igt delle Dolomiti, Azienda Agricola Foradori | Trentino
agricolaforadori.com | Demeter & respekt-BIODYN
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