the
PORTO
PROTOCOL

Neuer Verpackungsleitfaden fiir die Weinwirtschaft

Das Climate Action Network der Weinindustrie THE PORTO PROTOCOL
FOUNDATION pradsentiert seinen ,Unpacking Wine Guide“. Einen Leitfaden fiir
Weinproduzenten und Interessensvertreter fiir einen ressourcenschonenden
Umgang mit Verpackung.

Wien, 13. Dezember 2024

Die Porto Protocol Foundation, 2018 von Taylor’s Port gegriindet, ist ein Netzwerk mit
dem Ziel, der Weinwirtschaft Losungen fir die Herausforderungen des Klimawandels
anzubieten. Seitdem haben sich Uber 250 Mitglieder - darunter Weinguter, Handler,
Pressevertreter und Bildungsinstitutionen aus aller Welt - zusammengeschlossen, um
Erfahrungen und Strategien auszutauschen. Nun stellte das Netzwerk den 240 Seiten
starken Online-Leitfaden ,Unpacking Wine: A Practical Resource to Rethink (wine)
Packaging“ vor. Dieser soll Weinproduzenten und Interessensvertreter dazu ermutigen,
Verpackungskonzepte zu liberdenken. Der Guide soll die Branche dabei unterstiitzen,
Ressourcen, Energie, Wasser und somit auch Geld zu sparen, den CO,-AusstoR zu
reduzieren und so zu einer nachhaltigeren Weinwirtschaft beizutragen. ,Das Porto-
Protocol-Team hat gliicklicherweise die Mihe auf sich genommen, sich durch den
Dschungel zu schlagen, um wirklich hilfreiche Verpackungsrichtlinien fiir
Weinproduzenten, Importeure, Exporteure, Einzelhdandler und GroRhandler
bereitzustellen®, so Master of Wine Jancis Robinson

Das Buch, mit einem Vorwort von ihr und Adrian Bridge, CEO von Taylor’s Port und
Porto Protocol, wurde Mitte Dezember im Rahmen einer Pressekonferenz vorgestellt.
Jancis Robinson pladierte erneut fiir leichtere Weinflaschen, denen auch Arthur Erdem,

Experte fir Verpackung und Kreislaufwirtschaft, langfristig die besten Werte zuschrieb.

Auch Bag-in-Box-Verpackungen seien auf dem Vormarsch und gewdannen zunehmend
an Akzeptanz bei den Kunden, so Simon Mason vom britischen Weinhandler The Wine
Society. Weitere Beitrdge kamen von Valentina Lira (Concha y Toro), Géraldine Dubois
(Domaine La Tétue) und Anne Bousquet (Bodega Domaine Bousquet). Der ,Unpacking
Wine Guide” behandelt die Themen primdre, sekundare und tertidre Weinverpackung in
Bezug auf Ausgangsmaterialien, Lebenszyklus, indirekten Wasserverbrauch, CO,-
AusstoR, Biodiversitat und Abfallvermeidung. Er liefert Empfehlungen, Daten,
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Erfahrungsberichte, Konsumententrends und Werkzeuge. Der ,Unpacking Wine
Guide” kann tber die Website des Porto Protocols unter
portoprotocol.com/product/unpacking-wine-guide bis zum 31. Dezember 2024 zum
Einfihrungspreis von 14,99 Euro und danach um 19,99 Euro erworben werden. Fiir
Hochschulen, Schulen, Journalisten und Mitglieder ist der Leitfaden kostenlos
erhaltlich.

Unpacking Wine Guide - die Inhalte auf 240 Seiten im Detail
- Uber den Kohlenstoff hinaus: umreilft wesentliche Umweltfaktoren wie
Wasserverbrauch, Biodiversitat und Kreislaufwirtschaft.

- Uber die Behiltnisse hinaus: untersucht Verpackungen auf allen Ebenen -
primdr, sekundar und tertidr, von Flaschen bis zu Schrumpffolie.

- Uber Verpackungen hinaus: betrachtet Rohmaterialien und analysiert alles von
der Beschaffung bis zum Lebensende in einer Zero-Waste-Hierarchie.

- Konkrete MaRnahmen: bietet den Lesern klare, umsetzbare Schritte fiir jede
untersuchte Option.

- Praktische Einblicke von Produzenten: enthalt Erfahrungsberichte aus der
Praxis, erganzt durch datengestutzte Erkenntnisse, die praktische Perspektiven
bieten.

- Keine perfekten Losungen: riistet die Leser und Leserinnen mit Werkzeugen
aus, um Maoglichkeiten zu bewerten und das Beste fiir ihre spezifischen
Bediirfnisse auszuwahlen.

- Erlaubnis zur Innovation: bietet praxisnahe Ratschldge und kreative Ideen, um
Produzenten zu ermutigen, aus alten Mustern auszubrechen.

- Aufruf zum Handeln

- Verbraucher-, Markt-, Verpackungs- und Gesetzgebungstrends

Team und Sponsoren. Der ,Unpacking Wine Guide“ wurde vom Porto-Protocol-Team
in Zusammenarbeit mit Branchenfiihrern, Akademikern und Praktikern erstellt. Zu den
Mitwirkenden gehéren Rowena Curlewis (Denomination), Dr. Armando Corsi
(Universitat Adelaide), Arthur Erdem (IPEF), Professor Rainer Jung (Hochschule
Geisenheim), Melissa Saunders MW (Communal Brands) und weitere Experten. Der
Leitfaden wurde in Partnerschaft mit OMDESIGN entwickelt und wurde dank Taylor’s
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Port sowie der Unterstlitzung von Lanchester Wines und Wines of Portugal moglich
gemacht.

The Porto Protocol Foundation wurde 2018 von Taylor's Port mit dem Ziel gegriindet,
den Klimaschutz in der Weinwelt zu beschleunigen. Fir diesen Zweck stellt das
Netzwerk Losungen und praktischen Austausch zur Verfiigung. Geschaftsfiihrerin
Marta Mendonca und Projektleiterin Cristina Crava stehen dem Netzwerk mit
mittlerweile Gber 250 Mitgliedern aus aller Welt vor. Durch Initiativen wie den
LsUnpacking Wine Guide" ermachtigt das Porto Protocol die Branche, in Sachen
Nachhaltigkeit eine fihrende Rolle zu Gibernehmen. Sponsorpartner sind willkommen.

www.portoprotocol.com

Im Anhang druckfidhige Fotos © siehe Bildunterschrift, Abdruck bei Erwdahnung
honorarfrei. Wir danken fiir Ihre Berichterstattung.

sylvia petz

THE PORTO PROTOCOL FOUNDATION

Vila Nova de Gaia, Portugal

Kontakt: Marta Mendonca

Tel. +351 932 160 185, E-Mail marta.mendonca@portoprotocol.com
portoprotocol.com

Unpacking Wine Guide online

Download: www.portoprotocol.com/product/unpacking-wine-guide

Preis: 19,99 Euro

Einfuhrungspreis bis 31. Dezember 2024: 14,99 Euro

Kostenlos fiir die Mitglieder des Porto Protocol, Hochschulen, Presse und Studenten

Freies Exemplar fiir Pressemitglieder
Senden Sie bitte lhre Anfrage per E-Mail mit dem Betreff ,Request for a free copy” an
info@portoprotocol.com

Pressekonferenz & Prasentation, 12. Dezember 2024
Nachschau unter diesem Link: www.youtube.com/live/KpoZQN8kcoc

Rickfragehinweis

Sylvia Petz | DACH-Reprasentanz Porto Protocol
Agentur fiir organisierten Genuss

Gumpendorfer StraRe 16/8, 1060 Wien, sylvia-petz.at
E-Mail: sp@sylvia-petz.at, Tel. +43 699 1100 8040
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Marta Mendonca | The Porto Protocol Foundation
E-Mail: marta.mendonca@portoprotocol.com, Tel. +351 932 160 185
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