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WO DIE NATUR ZU HAUSE IST NATURBRAUEREI

WALDBIER Edition 2024
Steyrtaler Schluchtwald ' Lindenbliite / Alpen-Johannisbeere

DATEN UND BEZUGSQUELLEN
September 2024

DAS WALDBIER IN STICHWORTEN

* aus der Kiesbye Naturbrauerei
* gebraut Juni bis August 2024

*  besondere Waldzutaten: Lindenbliiten und Alpen-Johannisbeeren aus dem Steyrtaler
Schluchtwald im Bundesforste-Revier Sattl in Oberdsterreich

DAS WALDBIER UND SEINE SPEZIFIKATIONEN

* Biersorte: Kreativbier; Spezialbier

* Alkoholgehalt: 6,6 vol %

*  Stammwiirze: 15,8° Plato

*  Farbe: 34 EBC

*  Bittereinheiten: 38 IBU

* Haltbarkeit: mindestens bis Ende Dez. 2029

DAS WALDBIER UND SEINE AROMEN

sylvia petz

Beim Einschenken orangerote Farbe mit einer feinen Opaleszenz, die deutliche Moussage

ist cremig und eierschalenfarben. Im Geschmack sind SiiRe, Sdure und Bitterstoffe gut

ausbalanciert. Die deutliche Bittere macht das Bier trocken und liefert Komplexitat. In der

Nase finden sich fruchtig-sduerliche Eindriicke nach Johannisbeeren. Die Verbindung
zwischen den Waldbierzutaten und dem Hopfen erzeugt spannende und vielschichtige
Fruchtaromen. Im Abgang dominieren Karamell und eine fruchtige Scharfe mit einer

alkoholischen, warmen Note, die zum Weitertrinken anregt.

Dieses naturbelassene, unfiltrierte und durch eine sehr lange kalte Lagerung natrlich
geklarte Kreativbier kann Gber mehrere Jahre im Keller reifen. Eingebraut wurde es im

Juni in der Trumer Privatbrauerei in Obertrum bei Salzburg.

DAS WALDBIER VERSANDBEREIT

* Karton mit 6 x 0,75I-Gourmetflaschen, einzelverpackt im Geschenkkarton
*  Versandkarton mit 20 x 0,33I-Aleflaschen

Bezugsquellen ab Seite 3.
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DAS WALDBIER UND SEIN PREIS
Im Online-Shop der Kiesbye Naturbrauerei, waldbier.com

* 0,75|-Gourmetflasche € 15,90
* 0,33l-Aleflasche € 3,40

DAS WALDBIER UND SEINE LAGERFAHIGKEIT

Aufgrund der besonderen Brauweise verfligt das Waldbier liber eine ausgezeichnete
Lagerfdahigkeit und kann mehrere Jahre bis zum Genuss aufbewahrt werden. Bisherige
Waldbier-Jahrgdange sind nahezu ausverkauft und nur mehr als Sammlerstiicke tber

Braumeister Kiesbye erhaltlich: waldbier.com

DAS WALDBIER ALS STILVOLLER ESSENSBEGLEITER

Das Waldbier Jahrgang 2024 ,Steyrtaler Schluchtwald” passt besonders gut zu kraftigen
und stark gewiirzten Wildgerichten, zu warmgerducherten Forellen, allen scharfen
Gerichten, aber ebenso zu Butterstollen und feinen Bitterschokoladen. Die Exklusivitat
des Biers signalisiert nicht zuletzt auch das besondere und hochwertige Flaschendesign.
Das Waldbier ist da zuhause, wo auf gutes Essen, gekonnte Wiirzung und ein hohes MaR
an Tischkultur Wert gelegt wird.

DAS WALDBIER UND SEIN ANSPRUCH

Mit dem Waldbier wollen die Osterreichischen Bundesforste (OBf) und Braumeister Axel
Kiesbye den Wald in die Wohnzimmer und auf die Speisetische bringen. Es zeigt auf
wohlschmeckende Weise, welche Vielzahl an Schatzen und Produkten der Wald
hervorbringt: von Holz uber Wild, Pilze, Krauter, Beeren und Friichte bis hin zu
aromatischen Genuss- und Wirzmitteln. Als hochqualitatives Jahrgangsprodukt ist das
Waldbier damit als Sinnbild dieser Vielfalt zu verstehen.
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BEZUGSQUELLEN

* Kiesbyes Naturbrauerei
Bierkulturhaus, Dorfplatz 1, 5162 Obertrum bei Salzburg
Tel. + 43 676 4777 168, E-Mail: info@bierkulturhaus.com

ONLINE

* kiesbye.at

WIEN

*  Rudolf Ammersin GmbH, GetrankegroRhandel
Wiener StraRe 131-133, 2345 Brunn am Gebirge
Tel. +43 2236 31 21 99, ammersin.at

* Beer Store Vienna
WilhelmsstraRe 23, 1120 Wien
Tel. +43 1 974 46 27, beerstorevienna.at

* BeerLovers
Gumpendorfer StraRe 35, 1060 Wien
Tel. +43 1 58 10 513, beerlovers.at

* Bierothek
Neubaugasse 72, 1070 Wien

*  Wein & Feinkost
Ertlgasse 4, 1010 Wien

* 's Fachl Wien
Alser StralRe 43, 1080 Wien
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NIEDEROSTERREICH

* OBf-Nationalparkbetrieb Donauauen
Schloss Eckartsau, 2305 Eckartsau
schlosseckartsau.at

*  Bruckners-Bierwelt
Grubberg 4a, 3292 Gaming

*  Vinothek Wein & Wachau
Kirchenplatz 5, 3390 Melk

OBEROSTERREICH

* Wagners Weinshop
WeinstraRe 31, Laakirchen, 4664 Oberweis
Tel. +43 2214 2240, wagners-weinshop.com

* 's Fachl Linz
Hauptplatz 24, 4020 Linz

*  HOLZHAUS EINS GmbH
Holzhaus 1, 4541 Adlwang

*  Apotheke Hagenberg
Hauptstrale 90, 4232 Hagenberg

*  Winkler Markt KG
Altenberger StraRe 40, 4040 Linz
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SALZBURG

* Biershop der Trumer Privatbrauerei, Fa. Josef Sigl
Brauhausgasse 2, 5162 Obertrum bei Salzburg
Tel. +43 6219 7411-11, trumer.at

* Biershop der Trumerei
Strubergasse 26, 5020 Salzburg
Tel. +43 662 26 54-32, trumerei.at

*  Stiegl-Getrankeshop ,GreiBlerei®
KendlerstraRe 2, 5020 Salzburg
Tel. +43 662 838 22 900, stiegl.at

* 's Fachl Salzburg
Kaigasse 13, 5020 Salzburg

TIROL

* 's Fachl Innsbruck
Riesengasse 3, 6020 Innsbruck

*  Naturladen - bewusst leben
Hirschenkreuz 6, 6130 Schwaz in Tirol

VORARLBERG

* hops & malt Trading e.U.
Eisengasse 2, 6850 Dornbirn
Tel. +43 664 417 87 14, hopsandmalt.at

KARNTEN

* Bierathek, BRAUEREI HIRT
Hirt 9, 9322 Micheldorf
Tel. +43 4268 2050-0, bierathek.at
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* Puschan kreativ GmbH
9582 Leutschach

STEIERMARK

* Trachtenmoden Wernbacher
Grazer StraRe 14, 8662 Mitterdorf

* 's Fachl Graz
Herrengasse 13, 8010 Graz

BURGENLAND:

*  Bierfracht eU
Kleinhofleiner HauptstraRe 34, 7000 Eisenstadt
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