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Traubenkombucha
mit Hibiskus & Hagebutte

TROCKEN

Unser leicht prickelnder und erfrischender Traubenkombucha eignet sich
mit seiner eleganten Aromenvielfalt und seinem trockenen Charakter
besonders gut als Aperitif, Cocktailpartner und als Speisenbegleiter - vor
allem zu Gemiise, Fisch und Gefliigel. Er passt auch hervorragend zu kraftigen
Gemiisesuppen und stark gewiirzten Gerichten. Auch alleine genossen ist

der Embrizzo eine belebende Alternative zu Alkohol.

Die Grundlage fiir dieses Getrank stellen die Trauben aus den gutseigenen
Bioweingarten dar: Griiner Veltliner, Merlot und Zweigelt. Eine Neukreation
war erforderlich, um aus ihrem Saft ein schmackhaftes und trockenes
Getrank zu fermentieren. Zunichst wurde der Most zu Wein vergoren, um
den hohen Zuckergehalt der Trauben zu reduzieren, und anschlief3end
entalkoholisiert. Der alkoholfreie Wein wurde im nichsten Schritt wieder
mit Traubensaft angereichert, damit die Kombucha-Fermentation
stattfinden konnte.

Das Aromaspektrum aus dem natiirlichen Kombucha-Prozess wird durch
die Zugabe von Hibiskus und Hagebutte, Brennnessel, Schafgarbe,
Ringelblume, Malve, Holunderbliiten, Zitronenmelisse erweitert und mit
Miihlviertler Hopfen abgerundet. Um die feinen und frischen Aromen von
Kombucha, Krautern, und Hopfen bestmdglich zu bewahren, wird das
Getrank ohne kiinstliche Konservierungsstoffe oder Erhitzung haltbar
gemacht und mit natiirlicher Triibung abgefiillt.

Restzucker: 0 g/100ml
Empfohlene Trinktemperatur: 10-12°C
Trinkreife: 2025-2027

EMBRIZZO Traubenkombucha - das kombucha-fermentierte
Premium-Traubengetrdank mit Krautern und Bliiten auf Basis von
entalkoholisiertem Wein.

94 Punkte / Falstaff ALKOHOLFREI TROPHY 2025
Klaus Egle / Wein der Woche ,,...wie ein feiner Burgunder.“

Maximilian Hardegg: ,Ich freue mich sehr iiber diese wirklich gelungene
Weinalternative, die wir nach der bei uns auf Gut Hardegg haufigen Vogelart
Goldammer mit dem lateinischen Namen ,Emberiza citrinella' benannt
haben.”

Unser Weingut ist Teil des namhaften Guts Hardegg im nordlichen
Weinviertel. Lebendige Boden, Biodiversitit und Artenvielfalt haben hier seit
jeher einen hohen betrieblichen und kulturellen Stellenwert. Sie spiegeln sich
in der Qualitat & Vielfalt unserer Produkte wider. Unser Motto: Gelebte
Artenvielfalt.



